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Barbaresco Teorema
Agricola Molino · Italien

Zwei Seiten derselben Seele – der Barbaresco Teorema vereint
Tradition und Moderne durch die geschickte Kombination
zweier Nebbiolo-Weinberge in Treiso und San Rocco Seno
d'Elvio. Ein Teil reift 10-16 Monate im Barrique, der andere 12-18
Monate in großen Holzfässern, was ihm eine außergewöhnliche
Balance zwischen Eleganz und Struktur verleiht. Rubinrot mit
granatroten Reflexen duftet er nach roten Beeren,
Trockenblumen, Veilchen und Rose, ergänzt durch frische
Noten von Eukalyptus und Minze. Am Gaumen vollmundig,
samtig und tiefgründig, mit süßen Tanninen und würzigem
Abgang. Ein langlebiger, charaktervoller Barbaresco.

Weineigenschaften

erdig, komplex, lang, samtig, tanninbetont, Für die
Weinbank, Geschenk, Privat, Ihn, Divers, Für mich,
konservativ & klassisch,

Weindaten

Alkoholgehalt 14 % vol

Trauben Nebbiolo

Trinktemperatur 16-18 °C

Zertifikat In Umstellung

Erzeuger Agricola Molino S.S.A.

Region Piemont

ADRESSE

Weinzeit Weindepot OG
Mariahilfstraße 29 Ost Shed 14
6900 Bregenz
Tel.: +43 664 348 4428
office@weinzeit.at

ÖFFNUNGSZEITEN

Freitag
09:00 - 13:00 Uhr
14:00 - 18:00 Uhr

Samstag
09:00 - 13:00 Uhr

Oder Sie vereinbaren einfach telefonisch einen Termin.


